
 

 
 

ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST.  8.1% 

WENN NICHTS ANDERES DEKLARIERT IST, STAMMT UNSER FLEISCH AUS DER SCHWEIZ.  

 

Fenchelsuppe 
mit Safran 

und  
Rauchpaprika-Olio 

Geschmorte Schweinsbäggli 
mit Croutons und Silberzwiebeln 

Kartoffelstock 
Romanesco mit Nüssen 

Tofu-Stangen 
im Pankomantel 

mit süsser Chilisauce 
Gebratene Nudeln 

Baileys Parfait 
mit Schokorahm 

Griechischer Salat 
mit Fetakäse 

und roten Zwiebeln 

Pouletgeschnetzeltes Sweet & Sour 
mit Peperoni und Minimais 

Basmatireis 

Onsen Ei 
mit Buttersauce 

marinierte Artischocken 
Kartoffeln 

Zitronen- 
Quark-Creme  

mit Minze 

Gemüsecremesuppe 
mit  

Maggikraut-Rahm 

Gedünstetes Rindsragout 
mit Steinpilzen 

Dampfkartoffeln mit Schnittlauch 
Stangensellerie 

Kreolisches 
Gemüseragout 
mit Edamame 

mit Gewürzreis 

Butterkuchen 
mit Mandeln 

Kabissalat 
mit Karotten 
und Joghurt 

"Coq au vin" 
Pouletoberschenkel in Rotwein 

mit grünen Spargeln und Morcheln 
Polenta 

Weissweinrisotto 
mit Spinat 

und Gorgonzola 
Konfierte Tomaten 

Quarkmousse 
mit Erdbeeren 

Gemüsebouillon 
mit Backerbsen 

und Schnittlauch 

Sautiertes Lachsfilet (Norwegen) 
Dillrahmsauce 

Couscous 
Blattspinat 

Spaghetti 
mit vegetarischer 

Bolognaise 
Reibkäse 

Schoggi-Muffin 
mit Beeren 

Grüner Saisonsalat 
mit Ei 

Gebratene Cervelat 
mit Senfsauce 

Bröselkartoffeln 
Karottengemüse mit Erbsen 

Gratinierte Cannelloni 
mit Ricotta 

Caramelköpfli  
mit Früchten 

Schinken-Mousse 
auf feinem  

Kräutersalat 

Tagliata von der Kalbshuft 
auf Pilzsauce 

Mascarponerisotto 
mit Gemüsewürfel 

Marktgemüse 

Sautierte  
Weggliknödel 

auf Rahmwirsing 
mit Prosecco 

Panna Cotta 
mit 

Aprikosencoulis 

INKL. 3 DL. MINERALWASSER & KAFFEE

(VEGI-MENU CHF 1.00 GÜNSTIGER) 

 MONTAG BIS SAMSTAG SONNTAG+FEIERTAGE  

 Tagesteller CHF 19.50  CHF 29.50 

 2 Gang CHF 23.00   CHF 33.00 

 3 Gang CHF 26.50  CHF 36.50 

 


